Tercer 25 anys
Congrés

Catala

de la Cuina

2018.2019

PROGRAMA JORNADA
CUINA, ALIMENTACIO | SOCIETAT

Hora i data: 9.30h, 26 de setembre 2019
Lloc: Sala Les Voltes. Masia
Campus de I'Alimentacioé de Torribera

09.30-10.00: Entrada dels assistents

10.00-10.45: Inauguracié de la jornada
Dra. M. Carmen Vidal, directora del Campus de I'Alimentacié de Torribera
Sra. Blanca Padrés, Segona Tinenta d'alcaldessa de l'area d'Economia, Serveis
Interns, Treball, Universitats, Innovacié i Transparéncia. de I’Ajuntament de Santa
Coloma de Gramenet
Dr. Marius Rubiralta, director executiu del 3er Congrés Catala de la Cuina
Sra. Pepa Aymami, directora Fundacio Institut Catala de la Cuina i la Cultura
Gastrondmica i coordinadora general del 3er Congrés.
Sra. Nan Ferreres, Directora de I'Escola Técnica Professional i dels Estudis

Universitaris de Gastronomia del CETT

10.45-11.30: Conferéncia inaugural “Societat i Cuina”
Dr. Jesus Contreras, Professor emérit Departament d'Antropologia Social de la
Facultats de Geografia i Historia (UB)

11.30-12.00: Coffee Break a carrec de CETT-UB
12.00-13.30: Taula rodona “Com puc contribuir a reduir el malbaratament alimentari?”
Modera: Sra. Victoria Castell, cap del Servei de Planificacio, Auditoria i Avaluacié
del Risc de I’ Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria
Vessant Social i llar:
Sra. Merce Vidal, directora de Nutricié6 Sense Fronteres
Sra. Diana Reinoso, secretaria de la Plataforma Aprofitem els Aliments
Vessant restauracio:
Sr. Felipe Celis, professor CETT-UB

13.30-15.00: Dinar patrocinat per TACCA

B8 UNIVERSITAToe P

\
Tl‘ﬂ'—?l BARCELONA cCiialr_r'tls‘[i)us C—n
e I'Alimentacio
Facultat de Farmacia % Toiverdiaids Bazcilona. :

i Ciéncies de ’Alimentaci6

FUNDACIO
Campus \ INSTITUT CATALA
de Turisme, Hoteleria ) DE LA CUINA

i Gastronomia. 1 DE LA CULTURA

GASTRONOMICA



15.00-16.00: Taula rodona “El mercat del treball a I’alimentacid, problematica i necessitats.

Habilita la formacié per a la professi6?”
Modera: Sra. Montserrat Rivero, presidenta de TACCA

Betlem Menéndez i Moreno, Ex-alumne/a de NHIiD

Joel de Pablo, Ex-alumne/a de CTA

Nil Cervia , ex-alumne/a de GCCiG

16.00-16.45: Conferéncia de clausura “CUINA & NATURA 2.0”

Presenta: Sra. Nan Ferreres
Sra. Carme Ruscalleda, Cuina Estudi (Sant Pol de Mar).

16.45-17.15: Clausura

Dr. Marius Rubiralta

INSCRIPCIO GRATUITA A: https://form.jotformeu.com/91292197017358
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*Aquesta Jornada forma part de les activitats del Passaport a la Professio.
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